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Delicatessen
parliamo di...

Lo scorso anno abbiamo esplorato il 
magico mondo delle favole. 

Quest’anno, invece, ci immergiamo in 
storie vere, fatte di passione, tradizione e 
innovazione. 
Storie di zucchero e dolcezza, di biscotti 
fragranti e cioccolato avvolgente, di 
tè profumati e bevande raffinate, di 
marmellate e confetture artigianali, di 
creme golose e torroni che raccontano 
secoli di saper fare.

Parleremo delle aziende italiane ed 
europee che rappresentano l’eccellenza 
nel loro settore, custodi di antiche ricette e 
interpreti di nuove tendenze. 

Scopriremo i segreti di chi, con dedizione 
e maestria, trasforma ingredienti semplici 
in capolavori del gusto, portando avanti 
un’eredità gastronomica che conquista il 
mondo. 

Un viaggio tra sapori autentici e tradizioni 
culinarie, alla scoperta di marchi che hanno 
reso la qualità e la passione la loro firma 
distintiva.
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ZUCCHERO E 
                CARAMELLE....

parliamo di...

Lo ZUCCHERO è uno degli ingredienti più amati e utilizzati nella produzione dolciaria. Estratto principalmente dalla 
canna da zucchero o dalla barbabietola, è la base di una vasta gamma di prodotti dolciari che spaziano dalle 
classiche caramelle alle morbide gelatine, dai marshmallow alle cicche da masticare. 

Le CARAMELLE sono forse il prodotto più iconico derivato dallo zucchero. Possono essere dure o morbide, lisce o 
ripiene, speziate o fruttate. Un esempio classico sono le caramelle toffee, caratterizzate da una consistenza 
morbida e burrosa, come quelle prodotte da WALKERS, un marchio inglese rinomato per la qualità delle sue toffee 
tradizionali.

Un altro prodotto amatissimo sono le CARAMELLE BRETONI AL BURRO SALATO, un’icona della tradizione francese, 
dove il burro salato della Bretagna si unisce allo zucchero per creare un contrasto irresistibile. Un produttore di 
riferimento in questo settore è MAISON D’ARMORINE, noto per l’attenzione agli ingredienti di alta qualità.

Le GELATINE DI FRUTTA sono un altro caposaldo della produzione dolciaria. Morbide e spesso ricoperte di zucchero 
cristallizzato, sono realizzate con estratti naturali di frutta e spesso gelificanti come la pectina. Un marchio di 
eccellenza in questo settore è CONFIDAS, un produttore spagnolo che realizza gelatine di alta qualità, conosciute 
per la loro texture perfetta e il sapore autentico.

Per chi ama lo zucchero in forme eleganti, esistono anche gli ZUCCHERINI decorativi, ideali per accompagnare tè e 
caffè o per decorare dolci e bevande. Tra i produttori più rinomati c’è CANASUC, un’azienda francese specializzata 
in zuccherini raffinati e artistici, spesso modellati in forme originali.

I LECCA-LECCA sono tra i dolciumi più apprezzati dai bambini e dagli adulti nostalgici. Questi bastoncini di zucchero 
colorato vengono prodotti in mille gusti e varianti. Un produttore noto per i suoi lecca-lecca divertenti e fantasiosi 
è CANDY HOUSE, che offre una gamma di prodotti dalle forme accattivanti e dai colori vivaci.

Un altro classico del mondo zuccherato sono i BASTONCINI DI ZUCCHERO, che ricordano le festività natalizie con 
la loro tipica forma a gancio e le strisce bianche e rosse. Sono un simbolo di dolcezza e tradizione, perfetti da 
gustare durante il periodo natalizio.

I MARSHMALLOW sono dolci soffici e spumosi, spesso arrostiti sul fuoco o utilizzati per arricchire bevande calde 
come la cioccolata. La loro origine risale all’antico Egitto, ma oggi sono prodotti in tutto il mondo in vari gusti e 
colori.

Le GOMME DA MASTICARE sono invece una categoria a sé, apprezzate per il loro sapore duraturo e la possibilità di 
essere masticate a lungo. Alcune versioni sono zuccherate, mentre altre senza zucchero, ideali per chi cerca 
un’alternativa dolce senza effetti negativi sulla dentatura.

                                                                                                 ... ma non finisce qui..... consulta il capitolo!!!
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il mondo dolce 
delle caramelle

e affini...
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Canasuc
parliamo di...

Canasuc è un’azienda francese specializzata nella 
creazione di opere d’arte in zucchero di canna. 
Fondata all’inizio degli anni ‘90 da Pierre Bosc-Bierne, 
l’azienda ha trasformato la tradizionale zolletta di 
zucchero in un accessorio elegante. 

Da allora, Canasuc è diventata creatrice, produttrice 
e distributrice di una gamma innovativa di zuccheri 
decorativi e modellati.  ￼

Il processo produttivo di Canasuc è interamente 
realizzato in Francia, vicino a Fontainebleau, dove 
artigiani esperti modellano a mano lo zucchero di 
canna bianco, ambrato o ebano. 

Questo know-how, frutto di oltre 25 anni di esperienza, 
è un segreto ben custodito che porta alla creazione 
di vere e proprie opere d’arte. Le forme delicate dei 
loro zuccheri, come cuori, rose o piume, evocano 
l’arte di vivere alla francese e aggiungono un tocco di 
eleganza al rituale del caffè e del tè.  ￼

finezza
estetica

eccellenza

FRANCIA
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FRANCIA Canasuc
piccole opere d'arte di puro zucchero di canna

collaborazione CANASUC 

per la Città di Parigi 
Graziosi zuccherini a forma di 
madeleine per uno spuntino in 

stile francese!

110001   110001   
CUORE
45 zollette di puro zucchero di canna
Incartati singolarmente
12 x 180 g (10x10x10 cm)

110002   110002   
TEIERE
69 zollette di puro zucchero di canna
Incartati singolarmente
12 x 150 g (10x10x10 cm)

110003   110003   
ROSE
48 zollette di puro zucchero di canna
con coloranti naturali, incartati singolarmente
12 x 180 g (10x10x10 cm)

... e con lo stesso packaging...

110004   110004   
MADELEINES
50 zollette di puro zucchero di canna
Incartati singolarmente
12 x 180 g (10x10x10 cm)
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Canasuc
piccole opere d'arte di puro zucchero di canna

FRANCIA

110010   110010   
L’ACCROCHE COEUR
32 zollette di puro zucchero di canna
12 x 115 g (12x12x3,5 cm)

110011   110011   
A LA BONNE HEURE
32 zollette di puro zucchero di canna
12 x 80 g (12x12x3,5 cm)

110012   110012   
L’ENVIE EN ROSE
36 zollette di puro zucchero di canna
con coloranti naturali
12 x 105 g (12x12x3,5 cm)

110015   110015   
BOUQUET DE SUCRE
84 zollette di puro zucchero di canna
12 x 105 g (12x12x3,5 cm)
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piccole opere d'arte di puro zucchero di canna

FRANCIA Canasuc

ELEGANZA e 
RAFFINATEZZA 

Le forme cesellate delle foglie richiamano 
l'eleganza del Ginkgo, con giochi di pieni e 

vuoti che lasciano passare la luce, creando 
una silhouette fine e slanciata.

Posizionare una di queste foglie di 
zucchero alla base della tazza invita alla 

contemplazione; osservando lo zucchero 
scioglersi lentamente nell'infusione 

permette di assaporare l'istante con calma.

110018   110018   
NATURELLEMENT CHIC
30 zollette di puro zucchero di canna
12 x 100 g (12x12x3,5 cm)

110013   110013   
MATIN A PARIS
32 zollette di puro zucchero di canna
12 x 90 g (12x12x3,5 cm)

110017   110017   
MACARON
32 zollette di puro zucchero di canna
con coloranti naturali
12 x 90 g (12x12x3,5 cm)

productproduct

productproduct
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Canasuc
cubi in plexiglass richiudibili

FRANCIA

110030   110030   
SUCRE CANDI BLANC
Cristalli di zucchero candito bianco
100% zucchero privo di coloranti
6 x 250 g (9x9x9 cm)

110031   110031   
SUCRE CANDI BRUN
Cristalli di zucchero candito bruno
100% zucchero privo di coloranti
6 x 250 g (9x9x9 cm)

110034   110034   
BONHEUR ATTITUDE
Zollette di zucchero di canna
100% zucchero privo di coloranti
6 x 170 g (9x9x9 cm)

110036   110036   
VIOLETTE
Zollette di zucchero di canna
con coloranti naturali
6 x 170 g (9x9x9 cm)

110037   110037   
MINI COEUR NATURE
Zollette zucchero di canna
100% zucchero privo di coloranti
6 x 200 g (9x9x9 cm)

110038   110038   
MINI COEUR MIX
Zollette di zucchero di canna
con coloranti naturali
6 x 200 g (9x9x9 cm)

le "CUBE SUCRIER" 
La zuccheriera in plexiglass 
trasparente  e riutilizzabile, 
progettata per contenere e 

presentare questi zuccheri unici.

La sua forma semplice e la 
trasparenza si adattano a vari stili di 
tavola, offrendo una presentazione 

raffinata per accompagnare tè o 
caffè, con un tocco di eleganza in più.



Candiflor
parliamo di...

Dal 1818 gli artigiani di Casa Candiflor vivono al ritmo dei fiori. 
Lavorano trasformando rose, violette ed altri petali in 
preziose delizie. 

Da oltre 200 anni il processo di lavorazione è lo stesso: i fiori 
appena colti vengono immessi delicatamente in un bagno 
di zucchero a temperatura controllata che dà inizio 
alla magia. Dopo l'immersione vengono spolverati con 
zucchero cristallizzato e successivamente disidratati. 
In questo modo il colore, la forma ed il profumo di questi 
petali rimangono inalterati.
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FRANCIA

104003   104003   
ROSE INTERE CRISTALLIZZATE
1 x 1,0 kg (sfuso)

104006   104006   
FOGLIE DI MENTA CRISTALLIZZATE
1 x 1,0 kg (sfuso)

104004   104004   
VIOLETTE INTERE CRISTALLIZZATE
1 x 1,0 kg (sfuso)












































































































































































































































































































































































































































